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FEINE GEWURZE Uynf ENWAREN

Krauter:

Barlauch

Basilikum, gerebelt
Beiful3kraut
Bohnenkraut
Dillsaat

Dillspitzen
Estragonblatter
Herbes de Provence
Kerbel

Lavendel
Korianderblatter
Liebstockelblatter
Majoran, gerebelt
Minze, gerebelt
Molokia

Oregano, gerebelt
Petersilie

Rosmarin, geschnitten
Salbeiblatter
Sellerieblatter
Schabzigerklee, gemahlen
Thymian, gerebelt

Gewdrze:

Ajowan

Anis, ganz

Annatto

Asant (Teufelsdreck, Asafoetida)
Bockshornklee, gemahlen/ganz
Bockshornkleeblatter

Cassia Vera, Stangen

Curry - siehe separate Rubrik
Fenchel, ganz/gemahlen
Galgantwurzel, gemahlen
Ingwer, ganz und gemahlen
Kardamom, griin, ganz
Kardamom, schwarz, ganz
Kardamomsaat, ganz/gemahlen
Knoblauch, Granulat/Scheiben
Koriander, ganz/gemahlen
Kreuzkiimmel ganz/gemahlen
Kreuzkiimmel, schwarzer
Kiimmel ganz/gemahlen
Kurkuma, ganz und gemahlen
Lorbeerblétter

Macis (Muskatbliite) ganz/gemahlen

Muskatnlisse

Nelken, ganz/gemahlen
Orangenschalen, gemahlen
Paradieskorner (Meleguetapfeffer)
Paprika - siehe separate Rubrik

Pfeffer - siehe Rubrik Pfeffer & Co.

Piment

Safran in Faden
Schwarzkiimmel
Selleriesaat, ganz
Senfkorner, gelb/schwarz-braun
Senfmehl, gelb

Sesamsaat, weil3, geschalt
Sesamsaat, schwarz
Sternanis

Sumach-Friichte, gemahlen
SuRholzwurzel

Tomaten geschnitten

DIE GEWURZLISTE

Tonka-Bohnen

Vanille - siehe separate Rubrik
Wacholderbeeren

Zimt, hochfein, Ceylon
Zimtblute

Zimtstangen Ceylon Canehl
Zitronengras, gemahlen
Zitronenschalen, gemahlen

Pfeffer & Co:

Bunte Pfeffermischung
Guineapfeffer
Kubebenpfeffer
Langpfeffer
Madagaskar-Pfeffer
Pfeffer, griin, getrocknet
Pfeffer, rot, Pondicherry
Pfeffer, schwarz, Brasil
Pfeffer, schwarz, Malabar
Pfeffer, schwarz, Sarawak
Pfeffer, schwarz, Tellicherry

Pfeffer, weil3, Muntok, "creamy white"

Rosa Beeren ("Roter Pfeffer”)
Szechuanpfeffer
Tasmanischer Pfeffer
Zitronenpfeffer-Mischung

Chili:

Cayenne-Pfeffer

Chili Ancho, ganz,

Chili Bih Jolokia

Chili Cascabel, ganz,

Chili Chipotle, ganz/gem.,

Chili de Arbol, gem.

Chili Guajillo, ganz/gem.

Chili Habafiero, ganz/gemahlen,
Chili Jalapefio grun, gemahlen,
Chili Mulato, ganz,

Chili Pasilla, ganz/gem.,

Chilis, gemahlen, kalifornisch, mild
Chilis, gemahlen, Thailand, scharf
Chilis, geschrotet, mit Kernen
Chilis, geschrotet, ohne Kerne
Chilis, klein, Vogelaugen-

Chilis, mittlere Schoten
Chili-Strings

Piment d"Espelette

Curry:

Curry Bengal
Curry Bombay
Curry Ceylon
Curry Englisch
Curry Java
Curry Kashmir
Curry Madras
Curry Medium
Curry Rajani
Curry Thailand
Curryblatter

Paprika:

Niora

Paprika edelsif3

Paprika, Delikatess-

Paprika, Rosen-

Paprika, scharf

Pimenton de la Vera, geréduchert,
mild und scharf
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Gewtlrzmischungen:

Mediterran: Aglio-Olio-Peperoncino,

all” Arrabiata, Alla Marinara,

Bruschetta, Café de Paris, Griechische
Krauter, Italienische Krauter, Krauter der
Provence, Toskanische Krauter

Arabien/Afrika: Arabisches Kaffee-
gewlrz, African Rub,Baharat, Berbere,
Dukka, Harissa, Kebir Lammgewiirz,
Ras el Hanout, Seafood Rub,

Tabil, Wat, Zahtar, Zhug

Grillmischungen: mediterran,
mexikanisch, brasilianisch,
Fisch-Grillgewlrz, diverse Steak-
gewdrze, Grill- und Feuerkrauter

Verschiedene: Bratfisch, Brotgewirze:
frankische Art, Gartenkrauter oder
Zwiebel, Cajun Mix, Carribean Jerk,

Chili con Carne, Chimi-Churri, Fisch-
gewlrz, Finfgewlrz, Garam Masala,
Génsebraten, Glihwein, Gyros,
Hahnchen-Gewdlrz, Lamm- und Hammel,
Louisiana Hot-Mix, Panch Phoron, Piri-Piri,
Raclette-Fondue-Mix, Salatkrauter,
Saucenkrauter,Suppengewiirz,

Tandoori Masala, Tessiner Krauter,

div. Steakgewdrze, Tschubritza,
Vadouvan, Wildgewiirz

Japan: Kagerou, Rokumi, Uguisu,
Yama

Salze:

Bérlauchsalz

Bourbon Vanillesalz
Cypriotisches Pyramidensalz
Fleur de Sel

Hickory Rauchsalz
Himalayasalz grob/fein
Krautersalz

Maldon-Salz

Meersalz grob

Murray River Salt, Sel Fou
Selleriesalz

Steinsalz fein

Palm Island Black Lava
Palm Island Red Gold
Peruanisches Inka-Quellsalz
Tibet-Salz

Vanille:

Schoten Bourbon Superior, ganz/gem.
Schoten Tahiti

Bourbon Vanillesalz und Vanillezucker,
Vanille-Extrakt, Vanillepaste

Verschiedene:

Champignonpulver, Kakaobohnen, Mango-
pulver, Mischpilze, Olivenpulver, Orangen-

blutenwasser, Rosenbliiten, Rosenwasser,
Rote-Beete-Pulver, Spargelpulver, Spinat-

pulver, Steinpilze, Tamarindenpaste

Ascorbinsaure, Gummi arabicum,
Guarkernmehl, Hirschhornsalz, Natron
Pottasche, Weinsaure, Xanthan,
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